
La nostra Specialità Our Speciality 

Tempo di cottura 15min - cooking time 15min 

Farinata Classica            4.00 € 

Chickpeas flour, olive oil, salt and rosmarin coocked in oven 

 

Farinata con Crema al Gorgonzola        5.00 € 

with blue cheese cream 

 

Farinata con Lardo di Moncalieri                  6.00 €  

with Moncalieri Lardo 

 

Degustazione delle 3 farinate                  6.00 €  

Tasting of three Farinata 

 

Sempre dal forno… dishes by oven… 

 

Pizza Margherita            6.50 € 

Margherita pizza 

 

Pizza Prosciutto            7.50 € 

Ham pizza  

 

Focaccina Liscia            4.50 € 

White focaccia 

 

Focaccina Integrale           4.50 € 

with blue cheese cream 

 

…Le Nostre“Mezze”  Pizze Gourmet …Our Gourmet Half Pizzas 

 

La Croccante con 

Prosciutto crudo di parma, burrata         8.00 € 

e cipolla di Tropea candita 

with Parma ham, burrata cheese and Tropea red onions 

 

La Soffice vegetariana con             8.00 € 

Burrata, Barba di Frate e uovo sodo       

with burrata cream cheese, boiled eggs and Agretti 

 

La Soffice integrale con           9.00 € 

Salmone affumicato, Germogli          

e Ricotta mantecata al Lime 

With smoked salmon, ricotta with lime and sprouts 

 

Gli immancabili Taglieri.. Our boards.. 

 

Salumi, Formaggi e mostarda o Misto        8.00 € 

Salami, Cheese board with homemade mustard or Mix board  

 

Focaccina Bianca o integrale con Tagliere a scelta            10.00 €  

One of our board with focaccia  

 

Snack  

Bocconcini di pollo          5.00 € 

Chicknen stew 

 

Patatine Fritte            5.00 € 

chips 



Antipasti Starters 

Fassona battuta al coltello         7.00 € 

e cruderie di verdure         

knife-cutted raw meet with raw vegetables 

 

Girello di vitello cotto al sale        7.00 € 

e salsa tonnata             

veal cooked with salt with tuna sauce  

 

Robiola di  Roccaverano dop         8.00 € 

con mostarda artigianale e miele        

Roccaverano goat cheese with homemade mustard and honey 

 

Acciughe fritte e maionese di nocciole       8.00 € 

Fried anchovies with hazelnut mayonnaise 

 

Insalata di galletto, verdure croccanti,       7.00 € 

robiola e riduzione al moscato                   

chicken salad with crunch vegetables, goat cheese and muscat reduction 

 

Insalata dello chef : petto d’anatra, mele,       8.00 € 

cipolla di Tropea candita e salsa bbq  

chef’s salad: duck, Apples, red onion and bbq sauce 

   

Degustazione di 3 antipasti (a scelta tra i precedenti)    12.00 € 

Tasting of three appetizers 

 

Guazzetto di piselli e asparagi, Uovo 62°C       7.00 € 

E parmigiano croccante                   

Peas and asparagus with 62°C egg and parmesan 

 

Altre proposte dello chef other proposal by our chef 

 

La classica parmigiana di melanzane       7.00 € 

Fried aubergines with tomato sauce  and parmesan 

 

Tagliata di pollo, riso nero          8.00 € 

e salsa al curry           

sliced chicken, black rice and curry sauce  

 

Polpette di vitello ed erbe aromatiche,        7.00 €  

pomodoro e patate arrostite                     

meet balls with herbs, tomato and roasted potatoes 

 

Ravioli ripieni alla carbonara monferrina,       9.00 € 

Crema al parmigiano e bacon croccante        

Ravioli with asparagus and bacon with parmesan cream  

 

Riso al salto profumato allo zafferano      10.00 € 

Con ragù di gamberi           

Saffron-flovored rice with shrimp ragù 

 

Calamari spadellati, patata schiacciata        9.00 € 

E barba di frate                     

blurred squids, potatoes and agretti 

 

Dolci desserts 4.00€/6.00€ 

Vedi menu 3D see 3D menu 


